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Face à la concurrence des grandes entreprises et du numérique, et dans le contexte économique et 
énergétique actuel, l’innovation est l’atout le plus efficace pour rester concurrentiel.

Comme elles l’ont toujours fait, les entreprises artisanales s’adaptent, se réinventent et innovent pour 
pérenniser et développer leur activité. Contrairement aux idées reçues, l’innovation n’est d’ailleurs 
pas réservée à l’industrie ou à la recherche. Tout projet qui permet à une entreprise de se différencier 
durablement de ses concurrents, parce qu’il apporte quelque chose de nouveau, est une innovation. 

Dans l’artisanat, cette définition s’applique autant aux produits et services, qu’aux procédés de 
production, mais aussi aux projets ayant un impact managérial, sociétal ou environnemental. 

Les artisans ont de la créativité dans tous les domaines. Ils recherchent toujours les meilleures 
solutions à une problématique et souvent le « mouton à 5 pattes ». Ils sont conscients de la nécessité 
d’innover pour faire grandir leur entreprise !

1.   L'INNOVATION AU COEUR DES ENTREPRISES ARTISANALES

L’ARTISANAT EN CHIFFRES EN AUVERGNE-RHÔNE-ALPES

  228 000 entreprises artisanales 

  soit + 37% en 5 ans

  42 milliards €  de chiffre d’affaires

  4 secteurs d’activité Alimentaire 10%, Fabrication 15%, Services 37%, Bâtiment 38%

ARTINOV EN CHIFFRES

  30 ans                                       
Concours Artinov créé en 1993 par la CMA de l’Ain

  + de 1300 candidats depuis 30 ans

  + de 500 lauréats                                 
depuis le lancement du concours

  350 entreprises accompagnées par 
la CMA sur le thème de l'innovation, en 3 ans



Page 5
Dossier de presse

2.   ARTINOV : LE CONCOURS DE L'INNOVATION ARTISANALE

Organisé depuis plus de 30 ans par la Chambre de 
Métiers et de l’Artisanat Auvergne-Rhône-Alpes, le 
concours Artinov a déjà permis à 500 lauréats de se 
faire connaître et développer leur entreprise. Avec un 
nouveau format, la CMA Auvergne-Rhône-Alpes en 
partenariat avec Groupama Rhône-Alpes Auvergne, la 
Banque Populaire Auvergne Rhône Alpes et la SOCAMA 
Auvergne Rhône Alpes et avec le soutien de la Région 
et de l’Etat, affirment leur volonté d’accompagner et de 
valoriser l’innovation des entreprises artisanales.

ARTINOV EN CHIFFRES

  30 ans                                       
Concours Artinov créé en 1993 par la CMA de l’Ain

  + de 1300 candidats depuis 30 ans

  + de 500 lauréats                                 
depuis le lancement du concours

  350 entreprises accompagnées par 
la CMA sur le thème de l'innovation, en 3 ans

ARTINOV, UN CONCOURS D'EXCEPTION

Le concours Artinov récompense les entreprises dont les capacités d’innovation, de développement et 
d’adaptation au monde actuel sont les plus marquantes. Il renforce l’image d’un artisanat audacieux, 
imaginatif et précurseur. Ce concours est la vitrine du savoir-faire, de la créativité et de l’agilité des 
entreprises artisanales.

Ainsi, Artinov valorise la capacité des entreprises artisanales à développer des produits ou services 
innovants, des process de production repensés, un service client novateur, un management qui sort de 
l’ordinaire, un impact environnemental réduit.

5 CATÉGORIES

Le participant doit présenter un projet d’innovation pour l’entreprise ou son secteur d’activité, 
caractérisée par la création, le développement ou la modernisation d’un procédé, d’une technologie, d’un 
produit ou d’un service, de leur métier et/ou de leur savoir-faire, une innovation sociale ou sociétale, 
managériale ou environnementale. Les 5 catégories au concours Artinov sont :

•	 Innovation technologique ou de procédé
Innovation technique ou technologique, d’un procédé, apportant une amélioration significative en 
termes de qualité, d'efficacité et d'usage ; conférant à l’entreprise un avantage concurrentiel (gain de 
temps, réduction des coûts, performance clients accrue…) ; innovation dans le domaine du numérique 
ou projet innovant en termes de stratégie de communication, de marketing digital ou d'image novatrice.

•	 Innovation de savoir-faire
Innovation en rupture avec les usages, les codes et les savoir-faire d’un métier. Pratique du métier ou 
commercialisation de ses produits ou services de manière originale.
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•	 Innovation de produit ou service
Conception et réalisation d'un produit ou d’un service apportant une amélioration significative en 
termes de qualité, d'efficacité, d'usage ou de design.

•	 Innovation sociale ou sociétale
Innovation ayant un impact sur le plan social ou sociétal ; sur les ressources humaines : action 
ou méthode impactante de mise en œuvre, de management, de gestion des ressources humaines 
(formation et qualifications, qualité de vie au travail, développement ou sauvegarde de l’emploi) mais 
aussi sur le plan partenarial, territorial et local… ; Actions relevant de la Responsabilité Sociale des 
Entreprises.

•	 Innovation environnementale
Engagement de l’entreprise dans des pratiques vertueuses, hors du commun, qui lui permettent de se 
différencier de ses concurrents en matière de : transition écologique, éco-conception de produit, d’un 
process ou d’un service ; économie circulaire ; réemploi ; up-cycling ; amélioration de performances 
énergétiques… ; produit « sans » ou à moindre impact…, mobilité…

Les prix départementaux Artinov récompensent des entreprises artisanales dans ces 5 catégories. 
Parmi ces lauréats sont désignées les entreprises primées au niveau régional.

5 000 € DE DOTATION
Le lauréat remporte un prix d’une valeur de 5 000 € comprenant :

•	  Un kit de communication : vidéo d’entreprise, kakémono promotionnel, trophée, diplôme
•	  Un stand dans le showroom lors des cérémonies départementales
•	  Un coaching innovation avec un conseiller expert de la CMA Auvergne-Rhône-Alpes
•	  Une formation au choix dans le catalogue de formation de la CMA Auvergne-Rhône-Alpes
•	  Une formation au Design Thinking au Créalab, la cellule d’innovation mobile de Groupama 

Rhône-Alpes Auvergne
•	  Un bilan Santé Sécurité au Travail avec Groupama Rhône-Alpes Auvergne
•	  Un stage de conduite sur neige avec Centaure de Groupama Rhône-Alpes Auvergne
•	  Un audit en cybersécurité avec la Banque Populaire Auvergne Rhône Alpes 

5 TEMPS FORTS
•	 Dépôt de candidature : du 3 avril au 31 juillet 2023 
•	 12 jurys départementaux : septembre 2023
•	 11 cérémonies départementales de remise des prix : novembre 2023 
•	 1 jury régional : septembre 2023
•	 1 cérémonie régionale de remise des prix : 12 décembre 2023
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68 LAURÉATS DÉPARTEMENTAUX ET 6 LAURÉATS RÉGIONAUX

Soixante-huit entreprises artisanales issues des douze départements d’Auvergne-Rhône-Alpes 
sont primées au niveau départemental et six d’entre elles sont lauréates au niveau régional.

Les lauréats départementaux et régionaux sont distingués par des jurys composés d’une quinzaine 
de personnes dont le président de la CMA, des membres partenaires du concours, des représentants 
des collectivités et des institutions, des experts en innovation et des anciens lauréats au concours 
Artinov.

Au niveau départemental, douze jurys départementaux, soit un jury par département, se sont réunis 
en septembre, pour distinguer, dans chaque département : une à cinq entreprises éligibles à l’une des 
catégories et un prix coup de cœur du jury.

En novembre, une cérémonie de remise des prix, est organisée dans onze départements de le région 
Auvergne-Rhône-Alpes.

Ain			   20 novembre à la CMA de l’Ain, Bourg-en-Bresse
Allier			   22 novembre à la CMA de l'Allier, Moulins
Ardèche et Drôme	 16 novembre à la CMA de l'Ardèche, Guilherand-Granges 	      
Cantal		 	 21 novembre à la salle communale de la mairie d'Arpajon-sur-Cère 
Isère 			   15 novembre à la CMA de l’Isère, Grenoble
Loire			   17 novembre, à la CMA de la Loire, Saint-Etienne
Haute-Loire 		  13 novembre, dans le bâtiment interconsulaire, Puy-en-Velay
Lyon-Rhône	 	 9 novembre, à la CMA Lyon-Rhône, Lyon
Puy-de-Dôme		 9 novembre, à Clermont Ferrand
Savoie			  14 novembre, au Groupama Académie, Chambéry
Haute-Savoie		 23 novembre, à la CMA Haute-Savoie, Annecy

Au niveau régional, les soixante-huit lauréats départementaux ont été présentés au jury régional. 
Douze entreprises ont été présélectionnées pour pitcher leur projet devant le jury régional. Celui-ci 
attribue un prix régional par catégorie soit cinq lauréats, ainsi qu’un prix du public, réalisé grâce à 
un vote en ligne.

La cérémonie régionale de remise des prix est organisée le 12 décembre 2023, au siège de Groupama 
Rhône-Alpes-Auvergne, à Lyon.
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3.   LES ENTREPRISES LAURÉATES

PRIX INNOVATION DE SAVOIR-FAIRE

JEAN-MARC TACHET CRÉATION - Jean-Marc TACHET
Innovation : Procédé de conservation et d'enrichissement d'aliments 
par l'imprégnation sous vide.

« La Cuisine c’est la Vie », c’est le slogan de Jean-Marc Tachet, Meilleur 
Ouvrier de France depuis 1993. Ce chef cuisiner, installé à Dolomieu, 

n’a de cesse de créer et innover en fonction des saisons et des produits. Il souhaite proposer des 
produits sains, régénérateurs, nourrissants et bénéfiques pour la santé. Après plusieurs années 
comme restaurateur, Jean-Marc Tachet forme aujourd’hui des équipes de restaurants, des élèves 
d’écoles de cuisine et le personnel de grands groupes. Passionné depuis de nombreuses années par 
la technologie du sous-vide, il a créé un procédé, qui permet d’augmenter la qualité nutritionnelle 
des aliments, grâce à l’imprégnation sous-vide. Le but est d’éliminer l'air et l’eau de la matière par 
la pression de la machine sous-vide. L’aliment cru ou cuit est allié avec des marinades, des élixirs 
ou des "potions" culinaires, sans modifier les saveurs et la texture des aliments. Il va se produire un 
phénomène d’osmose entre les ingrédients. Les produits peuvent ensuite être conservés plusieurs 
semaines et conserveront leurs valeurs nutritives et leurs bienfaits pour la santé. L’ajout de protéines 
haute-efficacité permet d'enrichir les aliments et de répondre aux problématiques des personnes 
dénutries (suite de maladie, cancer, personnes âgées…). Ce procédé a fait l’objet de dépôt de deux 
brevets internationaux. 

90 chemin de la Combette, 38110 Dolomieu
jeanmarctachet.com

PRIX INNOVATION DE PRODUIT OU SERVICE

CAMPINAMBULLE - Sylvère MATEOS
Innovation : Alphée, couchette réglable en trois dimensions, adaptable 
à tous les véhicules.

Transformer sa voiture de tous les jours en van aménagé en moins 
de 10 minutes ? C’est ce que propose l’entreprise CAMPINAMBULLE 

en concevant des aménagements amovibles pour les véhicules de tous les jours. L’entreprise, née 
de la passion du voyage nomade des fondateurs, est pionnière du concept de la malle de voyage 
amovible pour transformer un véhicule en mini camping-car. Cuisine, couchettes, accessoires, malle 
de voyage… tout est pensé pour aménager en camping-car les voitures des personnes qui souhaitent 
partir en vacances ou en weekend en toute liberté. L’entreprise agrandit aujourd’hui son offre 
avec Alphée, une couchette réglable en trois dimensions (hauteur, largeur, et longueur), adaptable 
à tous les véhicules grâce à un système de tubes coulissants permettant d'ajuster facilement les 
dimensions de la couchette à l’espace disponible dans la voiture. Ce système s’adapte également à 
tous types de fourgons, offrant ainsi une possibilité de couchage pour les personnes qui se déplacent 
régulièrement dans le cadre de leur travail. Conçu et fabriqué en France, ce produit allie confort, 
légèreté et polyvalence.

20 rue de l'industrie ZAE, Rosières, 03120 Lapalisse
campinambulle.com
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PRIX INNOVATION SOCIALE OU SOCIETALE

TESSIER - Pierre TESSIER
Innovation : TRIALP, le fauteuil de randonnée électrique, compact, 
ludique et confortable.

TPE innovante sur un marché international, au service des sports de 
pleine nature pour les personnes en situation de handicap, l’entreprise 

TESSIER conçoit et fabrique des produits techniques et innovants pour la pratique du « ski assis » 
alpin et nordique, des fauteuils tout terrain tandem et électriques autonomes pour profiter de la 
montagne en été ainsi qu’un matériel pour la pratique du wakeboard assis. Créée en 1995, la société 
TESSIER s’est installée en 2019 à Sainte Hélène du Lac avec un effectif de 11 personnes. Pierre Tessier, 
gérant et concepteur, développe le TRIALP, premier fauteuil tout terrain électrique avec des roues 
avant repliables pour gagner en encombrement. Ludique et confortable, il réunit de bonnes capacités 
de franchissement même dans les passages étroits, permettant de randonner sur tous types de 
chemins. Une grande autonomie, un design compact pour faciliter son transport et son stockage, 
ainsi que des critères de fiabilité et de sécurité. 

Alpespace, 336 Voie Thomas Edison 73800 Sainte-Hélène-du-Lac
tessier-adaptive-sports.com

PRIX INNOVATION TECHNOLOGIQUE OU DE PROCÉDÉ

TRINYTEC - Stéphane PAILLET
Innovation : prothèse connectée.

Stéphane Paillet, orthoprotésiste, a créé l'entreprise TRINYTEC  
en 2018 pour effectuer de la recherche et du développement 
indépendamment de la société ORFEAL. L’activité de TRINYTEC 

réside dans la conception et l’adaptation de prothèses et orthèses sur mesure, la fabrication de pièces 
détachées orthopédiques en impression 3D, le négoce de pièces et matières premières orthopédiques, 
ainsi que la recherche et développement de pièces et matières premières orthopédiques. Pour le 
compte de cette société, Stéphane Paillet développe une prothèse connectée. Celle-ci fait l'objet d'une 
innovation de procédé par l'intégration de poches gonflables dans l'emboîture des prothèses qui se 
déclenchent grâce à des capteurs volumétriques connectés.

Quartier Clavon rue Louis Braille, 26230 Valaurie
trinytec.com/fr
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PRIX INNOVATION ENVIRONNEMENTALE

LE GAULOIS JEANS - Jean-Charles TCHAKIRIAN
Innovation : "Le Gaulois Jeans” un jean en fibre de lin 100 % Made in 
France et écoresponsable.

Imaginez un jean confortable, 100% lin Made In Normandie, tissé 
dans la Loire et fabriqué à l’atelier de Lyon, proche de chez vous. 

C’est possible !  C’est le pari de Jean-Charles Tchakirian, fondateur de la marque le Gaulois Jeans. 
Il a relancé l’atelier familial de jeans créé par ses parents en 1974, en proposant le lin comme fibre 
végétale à la place du coton, trop gourmand en eau. Une confection robuste, de qualité avec des 
matériaux éco-responsables. Vous seriez fier de porter un jean propre au prix juste pour faire vivre la 
filière textile française. Le Gaulois, le jean Francement bien !

49 Rue Geo Chavez, 69150 Décines-Charpieu
legauloisjeans.com

PRIX DU PUBLIC

JEAN-MARC TACHET CRÉATION - Jean-Marc TACHET
Innovation : Procédé de conservation et d'enrichissement d'aliments 
par l'imprégnation sous vide.

« La Cuisine c’est la Vie », c’est le slogan de Jean-Marc Tachet, 
Meilleur Ouvrier de France depuis 1993. Ce chef cuisiner, installé à 

Dolomieu, n’a de cesse de créer et innover en fonction des saisons et des produits. Il souhaite proposer 
des produits sains, régénérateurs, nourrissants et bénéfiques pour la santé. Après plusieurs années 
comme restaurateur, Jean-Marc Tachet forme aujourd’hui des équipes de restaurants, des élèves 
d’écoles de cuisine et le personnel de grands groupes. Passionné depuis de nombreuses années par 
la technologie du sous-vide, il a créé un procédé, qui permet d’augmenter la qualité nutritionnelle 
des aliments, grâce à l’imprégnation sous-vide. Le but est d’éliminer l'air et l’eau de la matière par 
la pression de la machine sous-vide. L’aliment cru ou cuit est allié avec des marinades, des élixirs 
ou des "potions" culinaires, sans modifier les saveurs et la texture des aliments. Il va se produire un 
phénomène d’osmose entre les ingrédients. Les produits peuvent ensuite être conservés plusieurs 
semaines et conserveront leurs valeurs nutritives et leurs bienfaits pour la santé. L’ajout de protéines 
haute-efficacité permet d'enrichir les aliments et de répondre aux problématiques des personnes 
dénutries (suite de maladie, cancer, personnes âgées…). Ce procédé a fait l’objet de dépôt de deux 
brevets internationaux. 

90 chemin de la Combette, 38110 Dolomieu
jeanmarctachet.com
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4.   LES ENTREPRISES NOMINÉES

ESTAMPILLE - Eloïse TOURNILHAC
07370 Sarras
Cosmétiques upcyclés à partir de coproduits de 
l’industrie française 
estampille-cosmetiques.fr

LE GAULOIS JEANS - Jean-Charles TCHAKIRIAN
69150 Décines-Charpieu
Gaulois Jeans, un jeans en fibre de lin 100% Made in 
France et écoresponsable
legauloisjeans.com

CAMPINAMBULLE - Sylvère MATEOS
03120 Lapalisse
Couchette réglable 3 dimensions qui s’adapte à tous les 
véhicules
campinambulle.com

CYCLO DEBOUT - Olivier JOUX
43700 Saint-Germain-Laprade
Tricycles 100% électriques, entièrement articulés qui se 
conduisent debout
cyclodebout.com

MAISON SOLER TANNERIE - Jorge SOLER
15170 Neussargues en Pinatelle
Tannage de la peau d’autruche
maisonsoler.fr

JEAN-MARC TACHET CRÉATION - Jean Marc TACHET
38110 Dolomieu
Procédé de conservation et d’enrichissement d’aliments 
par l’imprégnation sous-vide  
jeanmarctachet.com

Sur les 68 lauréats départementaux, 12 entreprises ont été sélectionnées pour pitcher 
leur projet d'innovation devant le jury régional. 
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RAPHAËL BARROIS - Raphaël BARROIS
63300 Thiers
« MAGMA », une collection unique de mobilier 
d’art en verre sur pierre volcanique ! 
raphaelbarrois.com

TESSIER - Pierre TESSIER
73800 Sainte-Hélène-du-Lac
Trialp, le premier fauteuil de randonnée 
électrique, compact, ludique et confortable 
tessier-adaptive-sports.com

PROTECT CHOC - GROUPE TOTEM -
Christophe JOURDAN
69400 Gleize
LightUS, une solution de détection-alerte pour 
améliorer la sécurité des salariés en ateliers de 
production 
protect-choc.fr/groupe-totem

WOBZ INDUSTRIES - Jean Pierre ROUSSELET
01100 Oyonnax
Impression digitale en relief par jets d’encre 
sur des supports en verre
wobz.com

TRINYTEC - Stéphane PAILLET
26230 Valaurie
Prothèse connectée intégrant des poches 
gonflables qui se déclenchent grâce à des 
capteurs volumétriques connectés
trinytec.com/fr

VIVET’ART - Patrice et Edeline VIVET
73000 Chambéry
Bracelet souple sans fermoir et sans articulation
vivetart.fr
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5.   L'ACCOMPAGNEMENT A L'INNOVATION PROPOSÉ PAR LA CMA

Un projet innovant réclame organisation et méthode, raison pour laquelle la CMA Auvergne-Rhône-
Alpes propose quatre types d’accompagnements adaptés à la maturité du projet d’innovation.

UN 1ER RENDEZ-VOUS CONSEIL INNOVATION 
Par où commencer ? Où trouver des financements ? Comment réaliser un premier prototype ? 
Comment protéger mon idée/mon projet ? Ce premier rendez-vous permet de répondre à ces 
questions et de faire le point sur son idée, son projet innovant et sécuriser ses premiers pas dans sa 
démarche d'innovation. 

LE DIAGNOSTIC PERFORMA INNOVATION
Cet accompagnement permet à l’artisan de faire un bilan 360° de son idée, son projet d'innovation, 
de repérer les éventuels freins et de définir son intégration dans la stratégie globale de l'entreprise. 
Le conseiller de la CMA propose au chef d’entreprise de poser les grandes étapes et les jalons de son 
innovation.

LA PRÉPARATION AU CONCOURS ARTINOV
L'objectif est de se préparer au concours Artinov. Le conseiller CMA aide le chef d’entreprise à 
constituer son dossier de candidature et à travailler son pitch.

L’ACCOMPAGNEMENT À L’INNOVATION PAR UN EXPERT
Grâce à un expert en innovation de la CMA, le chef d’entreprise peut bénéficier des aides adéquates, 
de conseils techniques et de mises en relation avec les bons partenaires. Cet accompagnement 
permet de limiter les risques technologiques, humains et financiers.

La CMA Auvergne-Rhône-Alpes propose également une série de webinaires qui abordent les 
thématiques de l’innovation : 
- Comment financer vos innovations ?
- Valoriser votre innovation grâce aux concours, salons ou à la médiatisation
- Propriété Intellectuelle : "Protégez vos projets pour valoriser votre entreprise et son image"
- Prototyper votre innovation
- Pitcher votre projet
- Comment innover quand on est une entreprise artisanale ?

	 Inscription sur cma-auvergnerhonealpes.fr
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6.   A PROPOS

   CHAMBRE DE METIERS ET DE L’ARTISANAT AUVERGNE-RHÔNE-ALPES

L’Artisanat est une communauté de 228 000 entreprises artisanales, 321 700 salariés et 22 900 apprentis 
en Auvergne-Rhône-Alpes. La CMA Auvergne-Rhône-Alpes agit au cœur des territoires, dans 25 points 
d’accueil dans les 12 départements de la région avec ses 300 élus de proximité et l’expertise de ses 680 
collaborateurs. Sa raison d’être ? Faire naître les passions, faire grandir les projets, les entreprises, les 
compétences et les territoires.
cma-auvergnerhonealpes.fr

	 En Auvergne Rhône-Alpes, on compte plus de 228 000 entreprises arti-
sanales de toutes tailles et de secteurs d’activités divers qui se distinguent par 
leur créativité, leur réactivité et leur agilité. Elles possèdent de réels atouts et 
ont le potentiel pour développer des projets à haute valeur ajoutée. Depuis 30 
ans, la CMA Auvergne-Rhône-Alpes, à travers le concours Artinov, s’emploie à 
promouvoir l’innovation dans les entreprises artisanales. Ce sont plus de 1 500 
entreprises candidates et plus de 500 entreprises lauréates qui ont été distin-
guées. Artinov est devenu un «label», un gage de qualité et d’innovation pour 
l’artisanat en Auvergne-Rhône-Alpes.  

Vincent GAUD, Président de la CMA Auvergne-Rhône-Alpes.

   GROUPAMA RHÔNE-ALPES AUVERGNE

Présent sur 12 départements, Groupama Rhône-Alpes Auvergne est un assureur généraliste fortement 
ancré sur son territoire grâce à ses 310 agences, 2 300 collaborateurs et 3 800 élus, au service de ses 590 
000 clients-sociétaires. L’entreprise mutualiste a su développer un modèle différenciant qui repose 
sur trois valeurs principales : la proximité, la solidarité et la responsabilité. Construire aux côtés des 
acteurs de l’économie locale, créer et entretenir un réseau de partenaires représentent des axes forts 
de développement.
groupama.fr

	 Nous tenons à féliciter tous les lauréats de cette première édition d’Ar-
tinov, qui met à l’honneur l’innovation artisanale. En tant qu’assureur mutua-
liste, Groupama Rhône-Alpes Auvergne soutient le développement de l’artisanat, 
sur les territoires, là où vivent nos clients-sociétaires. Nous sommes ravis de 
construire avec la CMA Auvergne-Rhône-Alpes un partenariat pérenne au ser-
vice de l’innovation et de l’accompagnement des entreprises artisanales pour 
animer notre territoire. 

Francis THOMINE, Directeur Général de Groupama Rhône-Alpes Auvergne.
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   BANQUE POPULAIRE AUVERGNE RHÔNE ALPES

Depuis plus de 120 ans, la Banque Populaire Auvergne Rhône Alpes accompagne ses clients particuliers, 
artisans, commerçants, agriculteurs, professions libérales et entreprises en mettant à leur service son 
expertise dans les domaines de la banque et de l’assurance. Banque régionale coopérative dont le 
capital est détenu par ses 328 000 sociétaires, elle fait partie du 2ème groupe bancaire en France : le 
groupe BPCE. Sa raison d’Être « Construire un futur durable et responsable aux côtés des femmes et 
des hommes qui vivent et entreprennent sur le territoire » guide ses choix pour l’avenir, et affirme ce 
qui anime ses équipes au quotidien. Forte de ses 3 200 collaborateurs, elle accompagne aujourd’hui 
près de 1 million de clients sur l’ensemble de la région Auvergne-Rhône- Alpes, sur les Hautes-Alpes, 
les Alpes de Haute-Provence et la Corrèze.
banquepopulaire.fr

	 Artinov est une formidable mise en lumière de l’excellence et du carac-
tère innovant des entreprises artisanales de notre région. C’est la raison pour 
laquelle je me réjouis que la Banque Populaire Auvergne Rhône Alpes et que 
nos équipes accompagnent la Chambre de Métiers et de l’Artisanat dans le dé-
ploiement d’Artinov au niveau régional. Notre capacité à mobiliser nos réseaux 
respectifs, pour accompagner et valoriser les entreprises de notre territoire, 
marque une nouvelle fois la qualité de notre partenariat.

Daniel KARYOTIS, Directeur Général de la Banque Populaire Auvergne Rhône 
Alpes.

   SOCAMA AUVERGNE RHÔNE ALPES

Depuis 35 ans, la SOCAMA accompagne les professionnels dans leurs projets de financement afin 
de leur garantir l’accès au crédit bancaire sans avoir à utiliser leurs propres fonds pour cautionner 
l’emprunt. Les 13 SOCAMA régionales sont administrées par des Experts Métiers (élus par les 
Chambres de Métiers et de l’Artisanat, les Chambres de Commerce et de l’Industrie et les Organisations 
professionnelles représentatives), qui apportent leur expertise des métiers dans les comités de crédits 
locaux au sein de la Banque Populaire.
socama.com

	 La SOCAMA Auvergne Rhône-Alpes est attachée au développement de 
l’artisanat sur son territoire et soutient les entreprises artisanales dans toutes 
les étapes de la vie de l’entreprise grâce au cautionnement des financements. Je 
suis très heureux que la SOCAMA, au côté de son partenaire exclusif la Banque 
Populaire Auvergne Rhône-Alpes, accompagne la Chambre de Métiers et de 
l’Artisanat dans l’organisation du concours Artinov, qui met en valeur l’excel-
lence des artisans de notre territoire. 

Laurent MELIN, Président de la SOCAMA Auvergne Rhône Alpes.
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AIN
04 74 47 49 00
contact.ain@cma-auvergnerhonealpes.fr
cma-ain.fr 

ALLIER
04 70 46 20 20
contact.allier@cma-auvergnerhonealpes.fr
cma-allier.fr

ARDÈCHE
04 75 07 54 00
contact.ardeche@cma-auvergnerhonealpes.fr
cma-ardeche.fr

CANTAL
04 71 45 65 00
contact.cantal@cma-auvergnerhonealpes.fr
cma-cantal.fr

DRÔME
04 75 48 72 00  
contact.drome@cma-auvergnerhonealpes.fr
cma-drome.fr

ISÈRE
04 76 70 82 09
contact.isere@cma-auvergnerhonealpes.fr
cma-isere.fr

LOIRE
04 77 92 38 00
contact.loire@cma-auvergnerhonealpes.fr
cma-loire.fr

HAUTE-LOIRE
04 71 02 34 56
contact.hauteloire@cma-auvergnerhonealpes.fr
cma-hauteloire.fr

PUY-DE-DÔME
04 73 31 52 00
contact.puydedome@cma-auvergnerhonealpes.fr
cma-puydedome.fr

RHÔNE
04 72 43 43 00
contact.rhone@cma-auvergnerhonealpes.fr
cma-lyonrhone.fr

SAVOIE
04 79 69 94 00
contact.savoie@cma-auvergnerhonealpes.fr
cma-savoie.fr

HAUTE-SAVOIE
04 50 23 92 22
contact.hautesavoie@cma-auvergnerhonealpes.fr
cma-hautesavoie.fr

LA CHAMBRE DE MÉTIERS ET DE L’ARTISANAT
VOUS FORME ET VOUS CONSEILLE
CONTACTEZ-NOUS

cma-auvergnerhonealpes.fr


